1. denna t€

eb, pecivo,
cestovi

Zakladna skola s MS, Ulica 1.maja 3,
Bahon 90084

19. 8. 2015



Aktivity
@ Interview v pekarni - natocené video

= Tvorba fotografii v pekarni

= Prezentécia fotografii a videa z pekéarne Ziakom
na hodinach biologie



= Osmacky Saska, Martinka a Simonka
i5li do pekarne, kde sa urobili rozne
fotky a video, ktoré sa pustilo
ziakom 7. triedy.

@ Pan majitel pekarne v Senkviciach
odpovedal na par otazok, ktoré nase
ziacky pripravili.
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Pekaren




Hotove pekarenske vyrobky
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Vyroba peciva
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6. Vyrabate aj
bezlepkové pecivo?
7. Peciete pecivo
nepretrzite?

8. Kol'ko rokov sa uz
vasa firma zaobera
vyrobou peciva?

9. Co sa viac
predava,chleb alebo
rozky?

10. Aky je postup
vyroby chleba?



Video a fotky z pekarne si
pozreli v skole viacere triedy

m Zucastneni: VII. trieda (21 deti), VIII. trieda (29
deti), VII. trieda (23 deti)
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Skratene video: Interview
v kancelarii v pekarni
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Zakladna skola s MS, Ulica 1.m4aja 3,
Bahon 90084
Adresa skoly: 1. maja 3, Bahon 90084

= Kontaktna osoba: Mgr. Saskia Sipo$ova
Tel.c.: 0903416103 email:

= Spoluautori prispevku:

Simona SvorcovaVIIL.)
Alexandra Almasiova(VIIIL.)

Martina Misakova( VIIIL.)
Katarina Muckova (VIIl.)

= Pocet ztcastnenych deti: 73

Pocet deti skoly:220
Nazov témy: Mdso, ryby, vajcia, strukoviny
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